
AOPAOC

Vin Rouge

Alcool : 13,5 % vol.

tag 1 tag 2 tag 3

AUTOUR DE LA TABLE

Occasions
Occasion 1
Occasion 2
Occasion 3

Accords
Accord 1
Accord 2

Projeter le client sur
l’accompagnement du vin sur

ses plats et ses occasions

Accord 3

AUTOUR DE LA CAVE

Depuis        - Tables partagées, esprit convivial, terroir passionné

le guide du caveau

Si Cuvée
Appellation / XXXX
Domaine

Si Cuvée
Appellation / XXXX
Domaine

Si Cuvée
Appellation / XXXX
Domaine

Produit
Saveur
Marque

Produit
Saveur
Marque

Produit
Saveur
Marque

APPELLATION XXXX

PINOT NOIR

À LA DÉGUSTATION

Oeil
Nez

Bouche

DE LA VIGNE
AU VERRE

Description de l’élaboration et
montrer ce que ca apporte à ce vin

VIGNOBLE

Description du vignoble terroir et
montrer ce que ca apporte à ce vin

BON À SAVOIR

À servir entre XX et XX°C

Carafage (non) nécessaire

À apprécier dès aujourd'hui 
ou à conserver X à X ans

Contient des ...

PORTRAIT DU VIN

Pour ceux qui apprécient les [profil du vin]

NOM DU VIN / MILLÉSIME / PRODUCTEUR

L’ESSENTIEL EN UN REGARD

appellation
VIGNOBLE

PRODUCTEUR / DOMAINE

Garde : 5 à 8 ans

PRODUCTEUR / DOMAINE
Localisation

Histoire du producteur mise en
avant de leur savoir-faire

L’ACCORD DU CAVEAU

1958
MAISON MÂCONNAISE DES VINS

Associer ce vin à d'autres 
cuvées complémentaires

 Retrouvez l'ensemble de nos vins, conseils
et sélections sur www.maison-des-vins.com

AUTOUR DE LA TABLE
Des produits sélectionnés 
pour accompagner ce vin

“Nom Cuvée”

Producteur / Domaine

Conseil du Caveau = mot sur le style 
du vin l’occasion 
But = Faire se projeter le client
Pourquoi choisir ce vin et à quel
moment vais-je le boire ?

Notre équipe se tient à votre disposition pour vous
accompagner dans le choix de vos vins, accords et coffrets

Besoin d'un conseil ?


