
Menu de la Fête des Mères

ENTRÉES 

PLATS

DESSERTS

AMUSE-BOUCHE

Tartare de saumon et d’avocat,
vinaigrette citronnée à la grenade

Velouté d’asperges, Saint-
Jacques et queues d’écrevisses

Accompagnement :
Mousse de carottes à la coriandre, 

pommes de terre vapeur et mini fenouil fane

Filet de Saint-Pierre, crème de homard

Suprême de poulet farci aux morilles

ouou

ouou

Dessert surprise 

Escargots à la crème d’ail

Gigot d’agneau rôti aux épices
ouou

Foie gras de canard aux 
pommes caramélisées

ouou

52,00€
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