Menu découverte - 21,00€

Verrine de melon et fraises
au Pineau des Charentes
ou
Les 6 gros escargots
de Bourgogne
ou
Salade Paysanne
ou
Tomate d’antan et mozzarella
di Buffala, mesclun, huile
d’olive et basilic

198

Andovuillette M&connaise
ou
Petit salé chaud ou froid
ou
Quenelle de brochet a la
cuillere, sauce crustacés
ou
Poulet Fermier
ou
Plat du jour
(du lundi au vendredi
hors jours fériés)

198

Fromage ou Dessert au choix

Les Formules

Menu gourmand - 29,50€

Gaspacho de petits pois,
menthe fraiche et écrevisses
ou
Paté en crolte au poulet,
movutarde a I'ancienne
et pointe de citron
ou

Véritables ceufs meurette

198

Pavé de boeuf du charolais,
légumes croquants de saison
ou
Gratin d’andouillette (spécialité),
purée grand-mere
ou

Risotto aux gambas et chorizo

198

Fromage ou Dessert au choix

Menu du jour - 13,50€

(uniguement le midi du lundi au vendredi, hors jours fériés)

Petit salé chaud ou froid ou Plat du jour

Fromage blanc a la creme ou Dessert du jour

Menu gourmet - 34,00€

Salade mesclun, asperges,
magret fumé, parmesan,
olives, pignon de pin, fomates
ou
Tartare de saumon au citron vert
ou
Tourte de chévre au miel,
tfomates confites et mesclun

¢

Escalope de ris de veau
panée aux noisettes, jus aux
tfrompettes de mort, légumes
croquants de saison
ou
Filet de Saint Pierre poché, sauce
au crémant de Bourgogne, riz
parfumé aux petits I€gumes
ou
Magret de canard poélé, sauce
aux myrtilles, IEgumes croquants
de saison

b8

Fromage ou Dessert au choix

Menu enfant
(-12ans) - 9,50€

Blanc de volaille OU Knackis
OU Steak haché

Glace ou Mousse au chocolat




Les Entrées

VeEritables 0eUTS MEUIETTE ..o 10,50€
Les 6 gros escargots A€ BOUIGOONE ....iiiiviiiieeiiiiee ettt evee e e evaeeesennes 10,50€
@Paté en crolte au poulet, moutarde & I'ancienne et pointe de citron................... 12,50€
Poke Bowl (saumon, quinoa, mangue, concombre, grenade, avocat, mesclun,

oignon rouge, coriandre, sauce soja, huile de sésame grillée) ........eeeeeeeeceeeeeeeeeeeene, 15,00€
Salade mesclun, asperges, magret fumé, parmesan, olives, pignons de pin, tomates........ 14,00€
Tourte de chévre au miel, tomates confites €f MESCIUN ..o 13,00€
Gaspacho de petits pois, menthe fraiche €1 ECIEVISSES ... 12,50€
Verrine de melon et fraises au PINeau de Charentes.........ce e 11,50€
Tomates d’antan et mozzarella di Buffala, mesclun, huile d’olive et basilic .........cccvvveeeee. 12,50€
Salade Paysanne : salade, fomates, lardons, 0auf, COMTE .......ooeiieeieeeeeeeeee e 11,50€
Tartare de SAUMON QU CITON VEIM .......cvvveieieiecieiieitsieeieie sttt sssasss s s st sesesssanas 13,00€

Salade XL : supplément 3, 50€

La carte des allergenes est disponible a I'accueil - & Servi également de 14h15 &
18n30



Les Plats

Téte de veau sauce gribiche, pommes vapeur, carotte, poireau ...........cceeeeeeeeeeeeeereenen. 17,00€
Gratin d'andouviillette (spécialité a la fraise de veau), purée grand-mere.........ccoeeeeeerereenee. 19,00€
Andovuillette MGconnaise, moutarde & I'ancienne, purée grand-mere............cceeeeeeveennnn. 13,00€
@ Petit salé froid, salade de lentilles et salade de pomme de terre ........oeeeeeeeveeeeeennne. 11,50€
Petit salé chaud, pommes vapeur, carottes et Ientilles ... 11,50€
@ Poulet fermier réti jus QU ThYM, IITES .......veeeceeeeeeeeeeeee s sasnes 14,00€
Escalope de ris de veau panée aux noisettes, jus aux frompettes de mort,

[EQUMES CrOQUANTS A& STSON.....cveieeeeeiiteteteveteteeeiee ettt ettt se bbbt ssasses s sesesesesesesees 24,00€
Magret de canard poélé, sauce aux myrtilles, lEgumes croquants de saison...........c.cuevee.... 21,00€

Pavé de bceuf du Charolais, beurre marchand de vin, l€égumes croquants de saison........ 18,00€

Entrecote du Charolais 300g, frites, salade, beurre maiire d'nOtel.......vveeecveveecieeieeeee 22,00€
Tartare de boeuf italien : parmesan, basilic, tomates confites, frites, salade ... 19,00€
Quenelle de brochet a la cuillere sauce crustacés, riz parfumé aux petits Iégumes ............ 14,00€
RisOtto QUX GAMIDAS €1 CROMZO ...ttt be e 18,00€

Filet de Saint Pierre poché, sauce au crémant de Bourgogne,
1Z PAMUME QUX PETIHS IEGUMIES ... ettt n s seseaes 21,00€

La carte des allergenes est disponible & I'accueil - Viandes bovines d'origine
francaise - & Servi également de 14h15 a 18n30




Les Fromages

Assortiment de fromages de CheVIe « CHEVENET M. sissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnssssssssnsss 7.50€
Fromage blanc A 1a creme LatEre A EIrEZ....c.vii i e 6,00€
FrOMIOGE O ottt ettt e et e e et e e et e e e tbeeetbeeeabeeessseeessseeesssaaessseesssaeesseaenssasensseeassesensseeanns 5,00€
(@le] 001 1S R< 1 0 o) 13PTSR 6,00€
Les Desserts
Idéal Maconnais (biscuit amande meringuée,creme vanillé, éclat de nougating) .......ccoeeeevveecieeeennen. 8,00€
NYellelelSNe Lol (V) K i o OO TSP S PPRPRR 7,00€
CEufs & la neige aux amandes grillées et éclats de pralines, créeme anglaise ........ceeeeeeeecieeeieeeecieeene. 7,00€
RIZ QU IQIT GIONGO-METE ... ittt ettt sttt et e st e e sba e taessseassaessseesseassaesssessseanseesssessseenseesssenns 7,00€
Vacherin de la Maison des Vins (glace, meringue, chantilly et coulis de fruits) ......ccceeeeeeciiiiiieccieeenen. 7.00€
MOUSSE QU CROCOIAT .. et e e e e e ettt e e e e e e e e e s s ataabareaeaaeeeeassnsssssssaaeaeseesessssssraraeeens 7.00€
Creme DrOIEE Q1A VANIIE ..ooviieieiiceieie ettt ettt ettt ete e ae e b e s saessesseesseeseenseessessesssensensnans 7,00€
Profiteroles vanille, SAUCE CROCOIAT ... ... e e e e e et eeeaaee s 7,00€
Soupe de fraises, sorbeft citron vert, gaufrette MACONNQISE .....c.vveiiiieiiiiiecee e 7.00€
VErTADIE DADA QU FNUM .ttt ettt ettt e s te e b e e st e s e eseebeenaenseeseensesseenseennas 7,00€
GAUTTETTE MOCONNQISE. ...ttt e e et e e e et e e e e etae e e e e ttaeeeeeetteeeeeetaeeeeeentseaeeeaseeas 2,00€
COFE GOUMNGING ..ttt e e e et e e et e e e aae e eateeeeateeeesseeeaeeeeaseesaaseeesseseseeesnseeenareean 7,00€
Les Boissons chaudes
IO S0 ittt ettt e e e e e e et ———eaaeeeeeeaeettb————aaaaeeeaaa —b—ta—aaaaaeaeaaaa——tbbaaaaaeeeeaaaatatraaaaaaaeeaaans 2,00€
DOUDIE EXPIESSO ..coveeeeeeeieeeeeeeeeeee e e e e e e e e e eaeaeeeeeaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaasaaeeeeesssesesesssssssssssrassrsrssrssssnnnnnnns 3,50€
DECATGINE ..ottt ettt ettt ettt et e e st e bt e st e s st e st e eseess e seess e seenseaseensesseenseeseenseeseenseeneenseeneenseeseensenseenns 2,50€
DOUDBIE AECAFEING ... ettt e et e e et e e e e e e aae e e eaeeeeaeeeenreeeeareean 4,50€
(DTl I O (=] = TSRS 3.00€
(@f ] (N G111 o g1 TR TR 2,50€
(€] (e ale N @Ig=a'aT= TSROSO 4,00€
TRE, INFUSION .ttt ettt et e e s bt e b e e se e s e e st e s seestesbeeseenseessesseessesseesseseessenseassansesssesseeneas 2,50€
Café Bourguignon (café, marc de Bourgogne, ChANTIY) ..o 7,00€

La carte des allergénes est disponible & I'accuell



Les coupes de Glace

Coupes sans Alcool - servies avec de la chantilly

Bois sauvage (fruits des bois, cassis, framboise, coulis de fruits roUges) ......cuvvviiiiriieerieeeieecie e 7,00€
Bowl au yaourt (yaourt, fruits des bois, vanille de Madagascar avec flocons d'avoine, fruits rouges) .. 7,00€
Banana split (chocolat, vanille, fraise, COUIIS) ... et 7.00€
Poire Belle Hélene (vanille, POIrE, COULIS) ....cuiiiiiiiiiciieeie ettt et ettt et eaeeeaeeeveeeaae v ens 7,00€
Café ou Chocolat ou Caramel Liégeois (café ou chocolat ou caramel, vanille, coulis) 7,00€
Péche ou Fraise ou Framboise Meloa (péche ou fraise ou framboise, vanille, COUIS) ... 7,00€
Feu d'automne (marron, vanille, caramel fleur de sel avec des myrtilles et amandes grillées) .............. 7.00€
Exotique (mangue, passion, baNaNe AVEC des fTUITS) ....couuii it 7,00€

Coupes Alcoolisées

Colonel (CITON VEIT, VOGKO™ ) ...t e ettt e e e et e e e e ettt e e e e e tb e e e e eeaareeeeeaseeeeeeaneeas 7.50€
ICEDEIG (MENTNE, GET 27 ) ..ttt ettt ettt e it e sttt e s bee e st e e e nabeesbaeesbeeenns 7,50€
Bourguignonne (vanille, cassis, MarC de BOUrgOGNE™) .....uiiiiiiiiiieiiiie ettt etaee e e avaeea e 7,50€
Irish Coffee Glacé (vanille, café avec whisky*, ChANTillY) ......coovi i 7.50€
Cosmopolitan (Citron vert, fraise, VOAKO ) ....eic ittt et e et e e 7.50€

Les Cremes Glacées & Les Sorbets Plein Fruit

Coupe 2 boules (PAMUMS QU CROIX) c.u.utiiiiieiiieeiiieeeie ettt ettt sttt e st s bt e s sabeeebteesabeeesabeeas 5,50€
Coupe 3 boules (PArTUMS QU CROIX) ..vviiiiiiiiiieeiiiiieeeciieeeeeiteeeeeie e e e sebeeeeesaaeeeeesaaaeeeessbaeeeesssseaeesnsseeeeessnses 7,00€
SUPPIEMENT T DOUIE AE GIACE ..ot e e et e e et e e e ateeeeteeeereeeeans 3,50€

Nos cremes glacées :

Vanille Bourbon de Madagascar e Chocolat noir ¢ Marron e Yaourt ¢ Caramel Fleur de Sel e Café e Rhum-
Raisins @ Noix de coco e Menthe e Pistache e Chocolat blanc e Banane e Nougat e Tentation Meringuée
Vanille Framboise.

Nos sorbets plein fruit (*,- vegan) :

Citron vert "= e Framboise "= e Fruit de la passion "= ¢ Mangue d'Inde "= e Cassis "= e Fraise "= e Poirc e
Abricot e Fruits des Bois @ Péche de Méditerranée e Cerise.

La carte des allergenes est disponible & I'accueill



Les Vins

Vins en pichet 6 12c

Macon Blanc - Cave de Lugny - AOC MGACON.......ciieieiriririteeieieieieeseeeseeeseesees 10,50€  3,00€
Macon Rouge - Cave de Lugny - AOC MACON.......uvceeeieiniriiessiesesessssssessesesesesns 10,50€  3,00€
Viré Clessé - Cave de la Vigne Blanche - AOC Viré CIESSE ......ovrrrerrrrreerseennenns 12,506  3,50€
Saint Véran - Vignerons des Terres Secrétes - AOC St VEran .........eeeveeveeeeneeeennnns 12,50€  3,50€
Macon Rosé - Vignerons des Terres Secretes - AOC MACON.......ocereeerrereereennenns 10,50€  3,00€
Beaujolais Villages - EARL Gelin - AOC Beaujolais Villages .......cceeeeeeereeereereerierennne 12,50€  3,50€
Vins Blancs 75¢l 375¢ 12cl
Macon Azé « Jules Richard » 2018 - Cave d'Azé - AOC MACON.......coeeeueeuennn. 19,50€ - -
Macon Lugny « Les Charmes » 2018 - Cave de Lugny - AOC Mé&con Lugny...... 22,00€ 14,00 -
Viré Clessé 2019 - Cave de la Vigne Blanche - AOC Viré Clessé...........oeuenn... 24506 1400€ -
Viré Clessé « En Long Champ » 2018 - Cave de Viré - AOC Viré Clessé .............. 25006 - -
Saint Véran « Croix de Montceau » 2018 - Vignerons des Terres Secrétes - AOC

SAINT VEIGN .ttt sesenes 31,006 - -
Saint Véran 2018 - Orfévres du Vin Cave de Charnay - AOC Mdacon ................. 2800€ 1790 -

Pouilly Fuissé « Ame Forest » 2018 - Domaine Eric Forest - AOC Pouilly Fuissé ...... 49,006 27,50€ 8,50€
Pouilly Loché « Les Mires » 2018 - Cave des Grands Crus Blancs - AOC Pouilly

FUISSE ettt ettt bbbt bbb s sttt b et a s s te b bbb ssasasasaebebebesssasanantetenas 35,00€ - -
Pouilly Vinzelles 2019 - Cave des Grands Crus Blancs - AOC Pouilly Vinzelles ..... 30,50€ 17,50€ -
Montagny 1er Cru « Les Pidances » 2019 - Cave de Bissey sous

Cruchaud - AOC MoNtAGNY TEIN ClU ...ttt 39,00€ - -




Les Vins

Vins Rouges

Macon Milly-Lamartine 2019 - Vignerons des Terres Secretes - AOC Mdcon..............
Macon Charnay 2019 - Orfévres du Vin Cave de Chamnay - AOC Macon..............
Beaujolais Villages 2018 - SAS Giles Gelin - AOC Beaujolais Villages..........cccceeeveevnneee.
Saint Amour « En Paradis » 2019 - Domaine Pascal DURAND - AOC Saint Amour .....
Chénas 2018 - Domaine Rémi Benon - AOC Chénas
Juliénas « Coeur de Granit » 2017 - Chateau de Chénas - AOC Juliéncs....................
Moulin & Vent 2017 - Domaine de la Teppe - AOC Moulin & Vent
Givry 2018 - Propriété DesvigNes - AOC GIVIY .......ueerveernsieesiessssiessssssssaessssasssssssssanns
Givry 1er Cru « La Grande Berge » 2018 - Propriété Desvignes - AOC Givry Ter Cru .
Bourgogne c6te Chdlonnaise 2018 - Les Vignerons de Buxy - AOC

Bourgogne COTE ChOIONNGISE .......ucuureueerreeriieieeieeirseseisessesssssssssesssssssssessssssssssssssessssassssees
Mercurey 2017 - Domaine de Clos Moreau - AOC Mercurey
Mercurey 1er Cru « Les Veleys » 2017 - Domaine Meix Foulot - AOC

METCUIEY TEI CIU .ttt s sss s s ssssssss s s sss s ssnsssssanssssnens
Rully Rouge 2018 - EARL Vincent Daux - AOC Rully
Maranges 2017-2018 - Domaine Claude Nouveau - AOC MAraNgeEs.........ceweveeeenen.
Maranges 1er Cru « La Fussiére » 2018 - Domaine Claude Nouveau - AOC

Maranges ler Cru

Vins Rosés

Macon Rosé « Les Préludes » 2019 - Vignerons des Terres Secrétes - AOC

29,60€
22,00€
26,00€
35,00€
35,00€
48,00€

21,50€
41,00€

47,00€
35,00€
42,00€

48,00€

37.5cl

13,00€
13,50€
18,00€
14,50€
16,00€

12,00€
26,50€

4,50€
6,00€
6,00€

3,50€
7.00€

6,00€
7.00€




Les Boissons

Les Aperitifs

Apéritif de la Maison des VINS (TOCH) ...ouvieeeeieeee e 5,00€
Crémant de bourgogne avec perle de fruit (12C1) ..ooovviecerieiiieeee e 7,00€
Kir du MACONNGIS ([TOCH) .uviiiiieiiiee ettt et e e e e et e e e e e are e e e e aaneas 4,00€
Pastis, Ricard, BErger BIANC (2CI) c.eeeuieieiie ettt ettt ettt et 4,00€
Guignolet, porto rouge, CAMPAN (SCl).uiiiiiiiiiieiiie e e 5,00€
Suze, martini rouge, Martini BIANC (5CH) ..eeviiiiiee e 5,00€
Banyuls Grand Cru 2000 ROUGE (5CH) ceiiiuiiiiiieiiee ettt 5,00€
WHISKY J&B [5CI) c.netiiiiiie ettt ettt ettt e e etb e e e tb e e eateeesaseeeaseeeneseeennes 7,00€
Whisky Jameson OU JACK DONIEIS......cc.uviiiieiiiie e e 7.50€

Les Crémants de Bourgogne

La bouteille de 75 cl de Crémant de Bourgogne Brut Blanc de Blancs - Cave de Lugny ....26,50€

La coupe de 10cl de Crémant de Bourgogne Brut Blanc de Blancs - Cave de Lugny........ 6,00€
La demi-bouteille de Crémant de Bourgogne Brut Blanc de Blancs - Cave de Lugny..... 14,00€
) V4 )

Les Eaux Minerales & Jus de fruits

Vittel, San Pellegrino, Eau de Perrier, (T00CH) ...oocuviiiiiciiiie e 4,00€
Vittel, San Pellegrino, Eau de Perrier, (SOCI) .o.uiiiiiiiiieeiieiee e 4,00€
PEITIE [BBCI) ottt ettt e et e e e et e e e e e e ta e e e e eetaeeeeeaaaaeeeessraeaeanes 2,80€
VITEEI (25C) ettt ettt ettt et e et e e ebaeesabaeesabesesssaessseesanaeenns 2,50€
Vittel + sirop (grenadine, fraise, framboise, mUre, cassis, citron, péche, menthe)...... 2,80€
] Te | o1e] [ FR OO PPSRURUUPRPPRIN 3,50€
Coca, Oranging, Ice Ted, Schweppes AQrum (25CH) ..o 3,50€
Jus de Fruits (orange, abricot, ananas, tomate) (25CI) ....ccciiieoiieciiieeiieeeieecee e 3,50€
Les Digestifs

Cognac, Armagnac, Calvados, CoinfreQu (4CH) ... 7.50€
POIrE Wi (ACI) 1ottt ettt ettt et sttt e sbe e et e et e saeeenteenneas 7,50€
(T I 15 T ) ISP 7,50€
Marc de Bourgogne JACOUIOT (ACH) c..iiiuiiiiieiieiieeteieee et 7,50€



Les Planches Apéritifs

Accompagnées de gressins, olives, tomates cerises, fruits....

Portion de 90g - 2 personnes

Terrine d'escargot A A PEISIIAAE ...oovi i 9.,00€
TEerrNg fOreSHEIE QUX COPES ....vii ittt e e s 9,00€
Terrine de cuisse de grenouille A 1'aligoté ......oouviieiiiiiiiiee e 9,00€
Terrine de magret de CaNArd fUME.......c.oooiiiiiiceeee e 9.,00€
Terrine de caNArd QUX MOTIIIES .....vvieiiiieeiiie ettt ettt ettt et eeebeeeeveeestaeessseeeenseeas 9,00€
NI R (= e LR ele | To o [ USSR 9.00€
RIIETTES AE POUIBT ...t e e e eraree s 9.,00€
TORENAAE NOIME...c et e et e e e ettt e e e e et e e e e e etae e e e eeataeeeeennaeas 9.,00€
Tarfinade de courgettes aux herbbes fraiChes .........iviieeiiiiie e, 9.00€
Tartinade de carotte aux graines de sésame et CUMIN ......cooieeiieieeiiccecceee e, 9.00€
Tartinade d’aubergine aux tomates CONfITES .....ccuviiiiiiiii e 9,00€
Tartinade de poivions A 1A PrOVENGCAIE.......ccouvveiiieiie e 9,00€

Portion de 180g - 4 personnes

Terrine d'escargot A 1A PErSIIATE ......uei e 14,00€
Terrine de cuisse de grenouille A 1'AligOte .......ooviiiiieiiiieeeeceeeeeee e 14,00€
Terrne d’0Ii€ QUX FIQUES ...uuii ittt ete e e e e tae e e e eetaeeeeeaes 14,00€
Terrine Bourguignonne au vin rouge et baies de CASSIS......ccccviieiicciiieeeecieee e 14,00€
Terrine BourguignonNe AU CNABIIS .....iiicciiiiieciie et e e e 14,00€
Terring Bressane AU VIN DIANC ..ottt et ve e et e e e e eveeeenas 14,00€
Terrine de campagne au Marc de BoOUrgognNe .........cooecvviieeeciiec et 14,00€
Terrine de campagne aux frompettes de [a mMOrt ... 14,00€
Terrine de campagne au piment d’Espelette.. ..., 14,00€
TEIMINE QU COMTE .ttt et s b e e b e esaessbeessaesssessseenseenens 14,00€

La carte des allergénes est disponible a I'accueil



